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TAPAS FRÍAS ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BOQUERONES EN VINAGRE....................................................................................................10,00  €
con aceitunas, gel de limón y papas. 
5 |

•MEJIPAPAS, MEJILLONES LA BRÚJULA CON MAYONESA ..............................................10,00 €
DE SU ESCABECHE Y PAPAS, lo probamos en una tabernita junto al mar
y nos encantó, lo vimos el aperitivo perfecto, el de toda la vida y aquí os lo traemos 
4 | 5 | 8 | 

•LA RUSA: ............................................................................................................................. 1/2 ración 7,90 €
Preparación española por excelencia, la tapa mítica de bareto; la ensaladilla de toda la vida   ración 10,00 €
a la que añadimos ventresca de atún, espuma de aceituna ligera y pan sardo crujiente!  
2 | 4 | 5 |  

•ENSALADA DE POLLO SALTEADO, COGOLLOS, NUECES,
VINAGRETA, BACON Y QUESO EMMENTAL: .........................................................................14,00 €
  7 | 10 |

•BOCADITO DE FOIE “PASTISSET DE BONIATO”:........................................................ 2un. 10,50 €
Nuestro pequeño homenaje a Ricard Camarena, el mejor embajador de nuestra
gastronomía; galleta casera elaborada con moscatel y canela rellena de dulce de boniato,
foie grass y un toque de sal maldon para contrarrestar.
Seguro que no está tan rica como la suya pero por intentarlo que no sea! 
2 | 7 | 10 |

•TACO CÉSAR: .......................................................................................................................... 2un. 10,00 €
AVE CÉSAR! Taco de cogollo, solomillo de pollo de corral
rebozado, cereales corn flakes, nuestra salsa tártara casera, queso de cabra
y gel de limón. Deja el protocolo a un lado y cógelo con las manos
2 | 4 | 7 |

•  ESPÁRRAGOS COJONUDOS CON QUESO MASCARPONE MELOCOTÓN,
FRAMBUESA, ALMENDRA LAMINADA Y ARÁNDANOS...................................................... 10,00 €
2 | 7 | 10 |

TAPAS CALIENTES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BRAVAS CON STICKS DE BONIATO......................................................................  1/2 Ración 8,00 €
Salsa brava casera, allioli suave y almendra laminada                                                               Ración 12,00 €
4 | 10 | 

•CROQUETAS DEL DÍA: La receta de Juanito. Pregunta por las de hoy ........................ Unidad 3,00 €
Sin lactosa!!
2 | 4

•NUESTRAS CHIPS:
Está entre los tops!  opción media ración
De berenjena con miel de caña (en verano)  | 2  | ......................................1/2 Ración 7,00 €   /   Ración 13,00 €
De alcachofa (en invierno)  | 2 |  .................................................................................... precio según mercado

•FIGATELL DE SEPIA ........................................................................................................................ 15,00 €
Tributo a Miquel Ruiz. Para nosotros un referente y una familia de la que hemos
aprendido mucho. GRÀCIES!
Sepia "bruta", la limpiamos y trituramos, la cocinamos a modo de hamburguesa a la plancha,
la aderezamos con aceite de ajo, perejil, pimentón de La Vera mayonesa y cacahuete.
2 | 5 | 7 | 11 |

•HUEVOS ROTOS.  .........................................................................................................................  13,00 €
2 Huevos rotos estrellados con patatas paja
Con jamón y Pimentón de La Vera
4 |

•CRISTALPIZZA. Panini, pero con la masa más crujiente que hayas probado!.............................. 13,00 €
de Bolonia, pistacho, mozzarela, loncha de queso, tomate, orégano y limón gel
2 | 7 | 10 | 

• TORREZNOS, PATATAS FRESCAS FRITAS Y SALSA BRAVA..............................................  11,00 €

Te atreves?

•AMERICAN BURGER.............................................................................................................................................................14,00 €
Déjate seducir por un brioche planchado, nuestra  salsa barbacoa suave, queso chedar,
bacon y lechuga. Nuestra burger especial de siempre o de pollo acompañada de patatas
2 | 4 | 7 |

•POLLO TERIYAKI:............................................................................................................................ 16,00  €
Pollo adobado al teri (brillo que le da la salsa) y yaki (método de cocción, asado)
con arroz basmati, cacahuete, yogur y sésamo. Sobran las palabras!
2 | 5 | 7 | 11 | 12 | 13 |

•CALAMAR A LA ANDALUZA.......................................................................................................  16,00 €
con espuma de mayonesa cítrica y lima
2 | 4 | 5 |

ENTREPANES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BIKINI TRUFADO............................................................................................................................. 12,00 €
En la ciudad de Barcelona llaman bikini a los sándwiches mixtos planchados.
Nosotros lo hacemos con serrano, brie y una crema de trufas y setas
para aportarle sabor y aroma. Bon profit!
2 | 7 | 

• BIKINI FRIDA KAHLO...................................................................................................................10,00 € 
Carnita de pollo desmigado, fríjoles, mayo kimchi, lima, aguacate y cayena molida.
Un bikini diferente, atrevido y que te transporta a México! 
2 | 4 |

• BAO PATO PEKÍN. .......................................................................................................................... 13,00 €
 Pan bao frito, pato desmigado, puerro salteado, col lombarda encurtida,
 salsa Hoisín, sésamo tostado, pepinillo vinagre
2 | 4 | 13 |

• BAO DE LA TERRETA ............................................................................................................2 ud 13,00 €
La terreta de un bocado!
Figatell de hígado con mayonesa de mostaza, cebolla caramelizada y pan bao.
2 | 4 | 9 | 

• BAO CALAMARDO................................................................................................................2 ud 13,00 €
Aquí lo traemos de nuevo!
Bocata de calamares versión Al Punto.
Pan bao frito, mayonesa de lima, salsa mery y calamarcito a la andaluza. 
2 | 4 | 5 |

POSTRES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•MILHOJAS .......................................................................................................................................... 8,00 €
Galleta hojaldrada, nutella y mascarpone con helado de yogur. Sin palabras 
2 | 4 | 7 | 10 |

•TORRIJA ...............................................................................................................................................8,50 €
Más retro no puede ser! Torrija caramelizada con helado de canela!
2 | 4 | 7 | 10 |

•EL TIRAMISÚ DE CREMAET. ..........................................................................................................8,50 €
Nuestro jefe de cocina hace uno de los mejores tiramisú que hemos probado. ¿Te apuntas?
2 | 4 | 7 |

•TARTA DE QUESO SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA ................................................................... 7,50 €
Si eres de postres frescos, no te lo puedes perder.| 

•BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE CARAMELO SALADO.........................7,00 €
 Una locura!
2 | 4 | 7 | 10 | 11 |

1. Apio    2. Gluten   3. Crustáceo    4. Huevos    5. Pescado    6.Altramuces     7. Lácteos    
8. Moluscos    9. Mostaza    10. Frutos de cáscara    11. Cacahuetes    12. Sésamo    13.Soja   14. Sulfitos

• TACO X.  ...................................................................................................................................2ud/ 10,00 €
En el nuevo Bar X de Ricard Camarena probamos este taco, nos encantó
y aquí os lo versionamos. Taco de cogollo, bacalao rebozado, mayo kimchi, mojo canario
y almendra laminada. Deja el protocolo a un lado y cógelo con las manos.
2 | 4 | 5  | 8 | 10 | 13 |

•STEAK TARTAR CON HELADO DE MOSTAZA: ..................................................................... 22,00 €
Con aguacate fresco y acompañados de tostones de pan. Sobran las palabras.
5 | 12 | 12 | 9 |

•COCA D’OLI CON BERENJENA, MASCARPONE, SARDINA AHUMADA,
GEL DE LIMÓN, ARÁNDANOS Y ALMENDRA LAMINADA. ...............................................................10,00 €
Sustituimos la tradicional coca valenciana con sardina de bota por sardina ahumada,
le damos nuestro toque con berenjena a la llama, ese puntito cítrico y fresco que
aportan el limón y los arándanos y obtenemos un bocado muy valenciano, muy nuestro,
muy de la terreta 
2 | 5 | 7 |  10 |

• BURRATA CON CALABAZA ASADA O BERENJENA (según temporada), MIEL,
PISTACHOS, HELADO DE PISTACHO Y COCA DE ACEITE PARA DIPEARLO. ............ 16,00 €
En mi casa en otoño se enciende el horno y se asan pimientos, berenjenas, boniatos
y calabaza. Y en homenaje a mi infancia y a los meses mas fríos del año hemos hecho
este plato! A disfrutarlo!
2 | 7 |  10 |

• ANCHOA CON TOSTA DE PAN DE BRIOCHE Y MASCARPONE CÍTRICO. .......................3,50 €
No hay más que añadir. El cantábrico y el mediterráneo de un bocado
2 | 5 |  7 |

•TARTAR DE SALMÓN CON HELADO DE WASABI: ............................................................. 18,00 €
Salmón marinado con soja y sésamo, con una base de aguacate fresco con lima
e integrado con una bolita de helado de wasabi, móntatelo encima de una crujiente
tosta de pan  y a disfrutar! Fresco y adictivo!
2 | 5 | 12 | 13 |

• TABLA DE MIXTA DE 2 QUESOS CURADOS Y JAMÓN ..................................................   12,00 €
acompañados por un bollito de pan y tomate
2 | 7 |
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 salsa Hoisín, sésamo tostado, pepinillo vinagre
2 | 4 | 13 |

• BAO DE LA TERRETA ............................................................................................................2 ud 13,00 €
La terreta de un bocado!
Figatell de hígado con mayonesa de mostaza, cebolla caramelizada y pan bao.
2 | 4 | 9 | 

• BAO CALAMARDO................................................................................................................2 ud 13,00 €
Aquí lo traemos de nuevo!
Bocata de calamares versión Al Punto.
Pan bao frito, mayonesa de lima, salsa mery y calamarcito a la andaluza. 
2 | 4 | 5 |

POSTRES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•MILHOJAS .......................................................................................................................................... 8,00 €
Galleta hojaldrada, nutella y mascarpone con helado de yogur. Sin palabras 
2 | 4 | 7 | 10 |

•TORRIJA ...............................................................................................................................................8,50 €
Más retro no puede ser! Torrija caramelizada con helado de canela!
2 | 4 | 7 | 10 |

•EL TIRAMISÚ DE CREMAET. ..........................................................................................................8,50 €
Nuestro jefe de cocina hace uno de los mejores tiramisú que hemos probado. ¿Te apuntas?
2 | 4 | 7 |

•TARTA DE QUESO SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA ................................................................... 7,50 €
Si eres de postres frescos, no te lo puedes perder.| 

•BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE CARAMELO SALADO.........................7,00 €
 Una locura!
2 | 4 | 7 | 10 | 11 |

1. Apio    2. Gluten   3. Crustáceo    4. Huevos    5. Pescado    6.Altramuces     7. Lácteos    
8. Moluscos    9. Mostaza    10. Frutos de cáscara    11. Cacahuetes    12. Sésamo    13.Soja   14. Sulfitos

• TACO X.  ...................................................................................................................................2ud/ 10,00 €
En el nuevo Bar X de Ricard Camarena probamos este taco, nos encantó
y aquí os lo versionamos. Taco de cogollo, bacalao rebozado, mayo kimchi, mojo canario
y almendra laminada. Deja el protocolo a un lado y cógelo con las manos.
2 | 4 | 5  | 8 | 10 | 13 |

•STEAK TARTAR CON HELADO DE MOSTAZA: ..................................................................... 22,00 €
Con aguacate fresco y acompañados de tostones de pan. Sobran las palabras.
5 | 12 | 12 | 9 |

•COCA D’OLI CON BERENJENA, MASCARPONE, SARDINA AHUMADA,
GEL DE LIMÓN, ARÁNDANOS Y ALMENDRA LAMINADA. ...............................................................10,00 €
Sustituimos la tradicional coca valenciana con sardina de bota por sardina ahumada,
le damos nuestro toque con berenjena a la llama, ese puntito cítrico y fresco que
aportan el limón y los arándanos y obtenemos un bocado muy valenciano, muy nuestro,
muy de la terreta 
2 | 5 | 7 |  10 |

• BURRATA CON CALABAZA ASADA O BERENJENA (según temporada), MIEL,
PISTACHOS, HELADO DE PISTACHO Y COCA DE ACEITE PARA DIPEARLO. ............ 16,00 €
En mi casa en otoño se enciende el horno y se asan pimientos, berenjenas, boniatos
y calabaza. Y en homenaje a mi infancia y a los meses mas fríos del año hemos hecho
este plato! A disfrutarlo!
2 | 7 |  10 |

• ANCHOA CON TOSTA DE PAN DE BRIOCHE Y MASCARPONE CÍTRICO. .......................3,50 €
No hay más que añadir. El cantábrico y el mediterráneo de un bocado
2 | 5 |  7 |

•TARTAR DE SALMÓN CON HELADO DE WASABI: ............................................................. 18,00 €
Salmón marinado con soja y sésamo, con una base de aguacate fresco con lima
e integrado con una bolita de helado de wasabi, móntatelo encima de una crujiente
tosta de pan  y a disfrutar! Fresco y adictivo!
2 | 5 | 12 | 13 |

• TABLA DE MIXTA DE 2 QUESOS CURADOS Y JAMÓN ..................................................   12,00 €
acompañados por un bollito de pan y tomate
2 | 7 |



Gastrobar

TAPAS FRÍAS ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BOQUERONES EN VINAGRE....................................................................................................10,00  €
con aceitunas, gel de limón y papas. 
5 |

•MEJIPAPAS, MEJILLONES LA BRÚJULA CON MAYONESA ..............................................10,00 €
DE SU ESCABECHE Y PAPAS, lo probamos en una tabernita junto al mar
y nos encantó, lo vimos el aperitivo perfecto, el de toda la vida y aquí os lo traemos 
4 | 5 | 8 | 

•LA RUSA: ............................................................................................................................. 1/2 ración 7,90 €
Preparación española por excelencia, la tapa mítica de bareto; la ensaladilla de toda la vida   ración 10,00 €
a la que añadimos ventresca de atún, espuma de aceituna ligera y pan sardo crujiente!  
2 | 4 | 5 |  

•ENSALADA DE POLLO SALTEADO, COGOLLOS, NUECES,
VINAGRETA, BACON Y QUESO EMMENTAL: .........................................................................14,00 €
  7 | 10 |

•BOCADITO DE FOIE “PASTISSET DE BONIATO”:........................................................ 2un. 10,50 €
Nuestro pequeño homenaje a Ricard Camarena, el mejor embajador de nuestra
gastronomía; galleta casera elaborada con moscatel y canela rellena de dulce de boniato,
foie grass y un toque de sal maldon para contrarrestar.
Seguro que no está tan rica como la suya pero por intentarlo que no sea! 
2 | 7 | 10 |

•TACO CÉSAR: .......................................................................................................................... 2un. 10,00 €
AVE CÉSAR! Taco de cogollo, solomillo de pollo de corral
rebozado, cereales corn flakes, nuestra salsa tártara casera, queso de cabra
y gel de limón. Deja el protocolo a un lado y cógelo con las manos
2 | 4 | 7 |

•  ESPÁRRAGOS COJONUDOS CON QUESO MASCARPONE MELOCOTÓN,
FRAMBUESA, ALMENDRA LAMINADA Y ARÁNDANOS...................................................... 10,00 €
2 | 7 | 10 |

TAPAS CALIENTES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BRAVAS CON STICKS DE BONIATO......................................................................  1/2 Ración 8,00 €
Salsa brava casera, allioli suave y almendra laminada                                                               Ración 12,00 €
4 | 10 | 

•CROQUETAS DEL DÍA: La receta de Juanito. Pregunta por las de hoy ........................ Unidad 3,00 €
Sin lactosa!!
2 | 4

•NUESTRAS CHIPS:
Está entre los tops!  opción media ración
De berenjena con miel de caña (en verano)  | 2  | ......................................1/2 Ración 7,00 €   /   Ración 13,00 €
De alcachofa (en invierno)  | 2 |  .................................................................................... precio según mercado

•FIGATELL DE SEPIA ........................................................................................................................ 15,00 €
Tributo a Miquel Ruiz. Para nosotros un referente y una familia de la que hemos
aprendido mucho. GRÀCIES!
Sepia "bruta", la limpiamos y trituramos, la cocinamos a modo de hamburguesa a la plancha,
la aderezamos con aceite de ajo, perejil, pimentón de La Vera mayonesa y cacahuete.
2 | 5 | 7 | 11 |

•HUEVOS ROTOS.  .........................................................................................................................  13,00 €
2 Huevos rotos estrellados con patatas paja
Con jamón y Pimentón de La Vera
4 |

•CRISTALPIZZA. Panini, pero con la masa más crujiente que hayas probado!.............................. 13,00 €
de Bolonia, pistacho, mozzarela, loncha de queso, tomate, orégano y limón gel
2 | 7 | 10 | 

• TORREZNOS, PATATAS FRESCAS FRITAS Y SALSA BRAVA..............................................  11,00 €

Te atreves?

•AMERICAN BURGER.............................................................................................................................................................14,00 €
Déjate seducir por un brioche planchado, nuestra  salsa barbacoa suave, queso chedar,
bacon y lechuga. Nuestra burger especial de siempre o de pollo acompañada de patatas
2 | 4 | 7 |

•POLLO TERIYAKI:............................................................................................................................ 16,00  €
Pollo adobado al teri (brillo que le da la salsa) y yaki (método de cocción, asado)
con arroz basmati, cacahuete, yogur y sésamo. Sobran las palabras!
2 | 5 | 7 | 11 | 12 | 13 |

•CALAMAR A LA ANDALUZA.......................................................................................................  16,00 €
con espuma de mayonesa cítrica y lima
2 | 4 | 5 |

ENTREPANES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BIKINI TRUFADO............................................................................................................................. 12,00 €
En la ciudad de Barcelona llaman bikini a los sándwiches mixtos planchados.
Nosotros lo hacemos con serrano, brie y una crema de trufas y setas
para aportarle sabor y aroma. Bon profit!
2 | 7 | 

• BIKINI FRIDA KAHLO...................................................................................................................10,00 € 
Carnita de pollo desmigado, fríjoles, mayo kimchi, lima, aguacate y cayena molida.
Un bikini diferente, atrevido y que te transporta a México! 
2 | 4 |

• BAO PATO PEKÍN. .......................................................................................................................... 13,00 €
 Pan bao frito, pato desmigado, puerro salteado, col lombarda encurtida,
 salsa Hoisín, sésamo tostado, pepinillo vinagre
2 | 4 | 13 |

• BAO DE LA TERRETA ............................................................................................................2 ud 13,00 €
La terreta de un bocado!
Figatell de hígado con mayonesa de mostaza, cebolla caramelizada y pan bao.
2 | 4 | 9 | 

• BAO CALAMARDO................................................................................................................2 ud 13,00 €
Aquí lo traemos de nuevo!
Bocata de calamares versión Al Punto.
Pan bao frito, mayonesa de lima, salsa mery y calamarcito a la andaluza. 
2 | 4 | 5 |

POSTRES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•MILHOJAS .......................................................................................................................................... 8,00 €
Galleta hojaldrada, nutella y mascarpone con helado de yogur. Sin palabras 
2 | 4 | 7 | 10 |

•TORRIJA ...............................................................................................................................................8,50 €
Más retro no puede ser! Torrija caramelizada con helado de canela!
2 | 4 | 7 | 10 |

•EL TIRAMISÚ DE CREMAET. ..........................................................................................................8,50 €
Nuestro jefe de cocina hace uno de los mejores tiramisú que hemos probado. ¿Te apuntas?
2 | 4 | 7 |

•TARTA DE QUESO SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA ................................................................... 7,50 €
Si eres de postres frescos, no te lo puedes perder.| 

•BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE CARAMELO SALADO.........................7,00 €
 Una locura!
2 | 4 | 7 | 10 | 11 |

1. Apio    2. Gluten   3. Crustáceo    4. Huevos    5. Pescado    6.Altramuces     7. Lácteos    
8. Moluscos    9. Mostaza    10. Frutos de cáscara    11. Cacahuetes    12. Sésamo    13.Soja   14. Sulfitos

• TACO X.  ...................................................................................................................................2ud/ 10,00 €
En el nuevo Bar X de Ricard Camarena probamos este taco, nos encantó
y aquí os lo versionamos. Taco de cogollo, bacalao rebozado, mayo kimchi, mojo canario
y almendra laminada. Deja el protocolo a un lado y cógelo con las manos.
2 | 4 | 5  | 8 | 10 | 13 |

•STEAK TARTAR CON HELADO DE MOSTAZA: ..................................................................... 22,00 €
Con aguacate fresco y acompañados de tostones de pan. Sobran las palabras.
5 | 12 | 12 | 9 |

•COCA D’OLI CON BERENJENA, MASCARPONE, SARDINA AHUMADA,
GEL DE LIMÓN, ARÁNDANOS Y ALMENDRA LAMINADA. ...............................................................10,00 €
Sustituimos la tradicional coca valenciana con sardina de bota por sardina ahumada,
le damos nuestro toque con berenjena a la llama, ese puntito cítrico y fresco que
aportan el limón y los arándanos y obtenemos un bocado muy valenciano, muy nuestro,
muy de la terreta 
2 | 5 | 7 |  10 |

• BURRATA CON CALABAZA ASADA O BERENJENA (según temporada), MIEL,
PISTACHOS, HELADO DE PISTACHO Y COCA DE ACEITE PARA DIPEARLO. ............ 16,00 €
En mi casa en otoño se enciende el horno y se asan pimientos, berenjenas, boniatos
y calabaza. Y en homenaje a mi infancia y a los meses mas fríos del año hemos hecho
este plato! A disfrutarlo!
2 | 7 |  10 |

• ANCHOA CON TOSTA DE PAN DE BRIOCHE Y MASCARPONE CÍTRICO. .......................3,50 €
No hay más que añadir. El cantábrico y el mediterráneo de un bocado
2 | 5 |  7 |

•TARTAR DE SALMÓN CON HELADO DE WASABI: ............................................................. 18,00 €
Salmón marinado con soja y sésamo, con una base de aguacate fresco con lima
e integrado con una bolita de helado de wasabi, móntatelo encima de una crujiente
tosta de pan  y a disfrutar! Fresco y adictivo!
2 | 5 | 12 | 13 |

• TABLA DE MIXTA DE 2 QUESOS CURADOS Y JAMÓN ..................................................   12,00 €
acompañados por un bollito de pan y tomate
2 | 7 |



Gastrobar

TAPAS FRÍAS ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BOQUERONES EN VINAGRE....................................................................................................10,00  €
con aceitunas, gel de limón y papas. 
5 |

•MEJIPAPAS, MEJILLONES LA BRÚJULA CON MAYONESA ..............................................10,00 €
DE SU ESCABECHE Y PAPAS, lo probamos en una tabernita junto al mar
y nos encantó, lo vimos el aperitivo perfecto, el de toda la vida y aquí os lo traemos 
4 | 5 | 8 | 

•LA RUSA: ............................................................................................................................. 1/2 ración 7,90 €
Preparación española por excelencia, la tapa mítica de bareto; la ensaladilla de toda la vida   ración 10,00 €
a la que añadimos ventresca de atún, espuma de aceituna ligera y pan sardo crujiente!  
2 | 4 | 5 |  

•ENSALADA DE POLLO SALTEADO, COGOLLOS, NUECES,
VINAGRETA, BACON Y QUESO EMMENTAL: .........................................................................14,00 €
  7 | 10 |

•BOCADITO DE FOIE “PASTISSET DE BONIATO”:........................................................ 2un. 10,50 €
Nuestro pequeño homenaje a Ricard Camarena, el mejor embajador de nuestra
gastronomía; galleta casera elaborada con moscatel y canela rellena de dulce de boniato,
foie grass y un toque de sal maldon para contrarrestar.
Seguro que no está tan rica como la suya pero por intentarlo que no sea! 
2 | 7 | 10 |

•TACO CÉSAR: .......................................................................................................................... 2un. 10,00 €
AVE CÉSAR! Taco de cogollo, solomillo de pollo de corral
rebozado, cereales corn flakes, nuestra salsa tártara casera, queso de cabra
y gel de limón. Deja el protocolo a un lado y cógelo con las manos
2 | 4 | 7 |

•  ESPÁRRAGOS COJONUDOS CON QUESO MASCARPONE MELOCOTÓN,
FRAMBUESA, ALMENDRA LAMINADA Y ARÁNDANOS...................................................... 10,00 €
2 | 7 | 10 |

TAPAS CALIENTES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BRAVAS CON STICKS DE BONIATO......................................................................  1/2 Ración 8,00 €
Salsa brava casera, allioli suave y almendra laminada                                                               Ración 12,00 €
4 | 10 | 

•CROQUETAS DEL DÍA: La receta de Juanito. Pregunta por las de hoy ........................ Unidad 3,00 €
Sin lactosa!!
2 | 4

•NUESTRAS CHIPS:
Está entre los tops!  opción media ración
De berenjena con miel de caña (en verano)  | 2  | ......................................1/2 Ración 7,00 €   /   Ración 13,00 €
De alcachofa (en invierno)  | 2 |  .................................................................................... precio según mercado

•FIGATELL DE SEPIA ........................................................................................................................ 15,00 €
Tributo a Miquel Ruiz. Para nosotros un referente y una familia de la que hemos
aprendido mucho. GRÀCIES!
Sepia "bruta", la limpiamos y trituramos, la cocinamos a modo de hamburguesa a la plancha,
la aderezamos con aceite de ajo, perejil, pimentón de La Vera mayonesa y cacahuete.
2 | 5 | 7 | 11 |

•HUEVOS ROTOS.  .........................................................................................................................  13,00 €
2 Huevos rotos estrellados con patatas paja
Con jamón y Pimentón de La Vera
4 |

•CRISTALPIZZA. Panini, pero con la masa más crujiente que hayas probado!.............................. 13,00 €
de Bolonia, pistacho, mozzarela, loncha de queso, tomate, orégano y limón gel
2 | 7 | 10 | 

• TORREZNOS, PATATAS FRESCAS FRITAS Y SALSA BRAVA..............................................  11,00 €

Te atreves?

•AMERICAN BURGER.............................................................................................................................................................14,00 €
Déjate seducir por un brioche planchado, nuestra  salsa barbacoa suave, queso chedar,
bacon y lechuga. Nuestra burger especial de siempre o de pollo acompañada de patatas
2 | 4 | 7 |

•POLLO TERIYAKI:............................................................................................................................ 16,00  €
Pollo adobado al teri (brillo que le da la salsa) y yaki (método de cocción, asado)
con arroz basmati, cacahuete, yogur y sésamo. Sobran las palabras!
2 | 5 | 7 | 11 | 12 | 13 |

•CALAMAR A LA ANDALUZA.......................................................................................................  16,00 €
con espuma de mayonesa cítrica y lima
2 | 4 | 5 |

ENTREPANES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•BIKINI TRUFADO............................................................................................................................. 12,00 €
En la ciudad de Barcelona llaman bikini a los sándwiches mixtos planchados.
Nosotros lo hacemos con serrano, brie y una crema de trufas y setas
para aportarle sabor y aroma. Bon profit!
2 | 7 | 

• BIKINI FRIDA KAHLO...................................................................................................................10,00 € 
Carnita de pollo desmigado, fríjoles, mayo kimchi, lima, aguacate y cayena molida.
Un bikini diferente, atrevido y que te transporta a México! 
2 | 4 |

• BAO PATO PEKÍN. .......................................................................................................................... 13,00 €
 Pan bao frito, pato desmigado, puerro salteado, col lombarda encurtida,
 salsa Hoisín, sésamo tostado, pepinillo vinagre
2 | 4 | 13 |

• BAO DE LA TERRETA ............................................................................................................2 ud 13,00 €
La terreta de un bocado!
Figatell de hígado con mayonesa de mostaza, cebolla caramelizada y pan bao.
2 | 4 | 9 | 

• BAO CALAMARDO................................................................................................................2 ud 13,00 €
Aquí lo traemos de nuevo!
Bocata de calamares versión Al Punto.
Pan bao frito, mayonesa de lima, salsa mery y calamarcito a la andaluza. 
2 | 4 | 5 |

POSTRES •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

•MILHOJAS .......................................................................................................................................... 8,00 €
Galleta hojaldrada, nutella y mascarpone con helado de yogur. Sin palabras 
2 | 4 | 7 | 10 |

•TORRIJA ...............................................................................................................................................8,50 €
Más retro no puede ser! Torrija caramelizada con helado de canela!
2 | 4 | 7 | 10 |

•EL TIRAMISÚ DE CREMAET. ..........................................................................................................8,50 €
Nuestro jefe de cocina hace uno de los mejores tiramisú que hemos probado. ¿Te apuntas?
2 | 4 | 7 |

•TARTA DE QUESO SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA ................................................................... 7,50 €
Si eres de postres frescos, no te lo puedes perder.| 

•BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE CARAMELO SALADO.........................7,00 €
 Una locura!
2 | 4 | 7 | 10 | 11 |

1. Apio    2. Gluten   3. Crustáceo    4. Huevos    5. Pescado    6.Altramuces     7. Lácteos    
8. Moluscos    9. Mostaza    10. Frutos de cáscara    11. Cacahuetes    12. Sésamo    13.Soja   14. Sulfitos

• TACO X.  ...................................................................................................................................2ud/ 10,00 €
En el nuevo Bar X de Ricard Camarena probamos este taco, nos encantó
y aquí os lo versionamos. Taco de cogollo, bacalao rebozado, mayo kimchi, mojo canario
y almendra laminada. Deja el protocolo a un lado y cógelo con las manos.
2 | 4 | 5  | 8 | 10 | 13 |

•STEAK TARTAR CON HELADO DE MOSTAZA: ..................................................................... 22,00 €
Con aguacate fresco y acompañados de tostones de pan. Sobran las palabras.
5 | 12 | 12 | 9 |

•COCA D’OLI CON BERENJENA, MASCARPONE, SARDINA AHUMADA,
GEL DE LIMÓN, ARÁNDANOS Y ALMENDRA LAMINADA. ...............................................................10,00 €
Sustituimos la tradicional coca valenciana con sardina de bota por sardina ahumada,
le damos nuestro toque con berenjena a la llama, ese puntito cítrico y fresco que
aportan el limón y los arándanos y obtenemos un bocado muy valenciano, muy nuestro,
muy de la terreta 
2 | 5 | 7 |  10 |

• BURRATA CON CALABAZA ASADA O BERENJENA (según temporada), MIEL,
PISTACHOS, HELADO DE PISTACHO Y COCA DE ACEITE PARA DIPEARLO. ............ 16,00 €
En mi casa en otoño se enciende el horno y se asan pimientos, berenjenas, boniatos
y calabaza. Y en homenaje a mi infancia y a los meses mas fríos del año hemos hecho
este plato! A disfrutarlo!
2 | 7 |  10 |

• ANCHOA CON TOSTA DE PAN DE BRIOCHE Y MASCARPONE CÍTRICO. .......................3,50 €
No hay más que añadir. El cantábrico y el mediterráneo de un bocado
2 | 5 |  7 |

•TARTAR DE SALMÓN CON HELADO DE WASABI: ............................................................. 18,00 €
Salmón marinado con soja y sésamo, con una base de aguacate fresco con lima
e integrado con una bolita de helado de wasabi, móntatelo encima de una crujiente
tosta de pan  y a disfrutar! Fresco y adictivo!
2 | 5 | 12 | 13 |

• TABLA DE MIXTA DE 2 QUESOS CURADOS Y JAMÓN ..................................................   12,00 €
acompañados por un bollito de pan y tomate
2 | 7 |



Gastrobar

MENÚS INFANTILES ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

Nuestros menús infantiles ..........................................................................................10,50 €

• Nuggets de pollo.

• Hamburguesa con queso.

• Sandwich de jamón York y queso.

 Todos acompañados de patatas incluyen bebida y postre



Gastrobar


